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                    aŜǎŘŀƳŜǎΣ aŜǎǎƛŜǳǊǎΣ ƳŜǎ ŎƘŜǊǎ ŎƻƴŎƛǘƻȅŜƴǎΣ 

 [ŀ ŘŜǳȄƛŝƳŜ ŀƴƴŞŜ ŘŜ ƴƻǘǊŜ ƳŀƴŘŀǘ Ǿŀ ǎΩŀŎƘŜǾŜǊ Ŝǘ ŘŜǎ ǊŞŀƭƛǎŀǝƻƴǎ ƻƴǘ ŘŞƧŁ ŞǘŞ ƳŜƴŞŜǎ Ł ƭŜǳǊǎ ǘŜǊƳŜǎΦ 

5ΩŀǳǘǊŜǎ ǇǊŞǾǳŜǎΣ ƭŜ ǎŜǊƻƴǘ Řŀƴǎ ƭŜǎ Ƴƻƛǎ Ł ǾŜƴƛǊΦ WŜ ǎǳƛǎ ǇŀǊǝŎǳƭƛŝǊŜƳŜƴǘ ǎŀǝǎŦŀƛǘ ŘŜ Ƴƻƴ ŞǉǳƛǇŜ ƳǳƴƛŎƛǇŀƭŜ ǉǳƛ 

ŎƻƳǇǊŜƴŘ ǇŀǊŦŀƛǘŜƳŜƴǘ ƭΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ ǉǳƛ Ŝǎǘ ƭŜ ƴƾǘǊŜΣ ǎŜǊǾƛǊ ƴƻǘǊŜ ŎƻƳƳǳƴŜ Ŝǘ ǎŜǎ ŎƻƴŎƛǘƻȅŜƴǎ Řŀƴǎ ƭŀ ƳŜǎǳǊŜ 

ŘŜ ƴƻǎ ǇƻǎǎƛōƛƭƛǘŞǎΦ 

  [Ŝ Ǉƭŀƴ ƭƻŎŀƭ ŘΩǳǊōŀƴƛǎƳŜ όt[¦ύ ŀ ŞǘŞ ǾƻǘŞ Ŝǘ ŀǇǇǊƻǳǾŞ ƭŜ т ǎŜǇǘŜƳōǊŜ нлмрΣ ƛƭ ǊŜƳǇƭŀŎŜ ŘƻǊŞƴŀǾŀƴǘ ƭŜ 

Ǉƭŀƴ ŘΩƻŎŎǳǇŀǝƻƴ ŘŜǎ ǎƻƭǎ όth{ύΦ !ǾŜŎ ƭŜ ŘŞǎŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩ;ǘŀǘΣ ƭŀ /ƻƳƳǳƴŀǳǘŞ ŘΩ!ƎƎƭƻƳŞǊŀǝƻƴ .ŜƭŦƻǊǘŀƛƴŜ 

ό/Φ!Φ.Φύ ŀ Ƴƛǎ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ǳƴ ǎŜǊǾƛŎŜ ǉǳƛ ǎŜ ǎǳōǎǝǘǳŜ Ł ƭŀ ŘŞŦǳƴǘŜ 5Φ5Φ¢Φ /ΩŜǎǘ ƭǳƛ ǉǳƛ ƛƴǎǘǊǳƛǘ ƴƻǎ ŘŜƳŀƴŘŜǎ ŘŜ 

ǇŜǊƳƛǎ ŘŜ ŎƻƴǎǘǊǳƛǊŜΦ [ŀ ¢ǊŞǎƻǊŜǊƛŜ ƎŞƴŞǊŀƭŜ ǎƛǘǳŞŜ Ł ±ŀƭŘƻƛŜ Ŝǘ ǉǳƛ ƴƻǳǎ ŎƻƴŎŜǊƴŜΣ ŘŞƳŞƴŀƎŜ Ŝǘ Ǿŀ ƳŀƛƴǘŜƴŀƴǘ 

ǎŜ ǎƛǘǳŜǊ Ł ŎƻǘŞ Řǳ /ƻƴǎŜƛƭ 5ŞǇŀǊǘŜƳŜƴǘŀƭ Ł .ŜƭŦƻǊǘΦ /Ŝǎ ǊŜƎǊƻǳǇŜƳŜƴǘǎ  ƴŜ Ǿƻƴǘ Ǉŀǎ Řŀƴǎ ƭŜ ǎŜƴǎ ŘŜ ƭŀ 

ǇǊƻȄƛƳƛǘŞΦ 

 bƻǳǎ ǎƻƳƳŜǎ ǘƻǳƧƻǳǊǎ Ł ƭŀ ǊŜŎƘŜǊŎƘŜ ŘΩǳƴ ƛƴǾŜǎǝǎǎŜǳǊ ǇƻǳǊ ƭŜ ŘŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ȊƻƴŜ ŎƻƳƳŜǊŎƛŀƭŜ 

ǎƛǘǳŞŜ ǾŜǊǎ ƭŜ ƳŀƎŀǎƛƴ /ƻƭǊǳȅǘ ȊƻƴŜ ǇƻǳǊ ƭΩƛƴǎǘŀƴǘ ƛƴƻŎŎǳǇŞŜ Ŝǘ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜΦ 

 !ǇǊŝǎ ŘŜ ƴƻƳōǊŜǳǎŜǎ ǘǊŀŎǘŀǝƻƴǎΣ ƴƻǘǊŜ wΦtΦLΦ ƴΩŜǎǘ Ǉƭǳǎ ƳŜƴŀŎŞ ǇŀǊ ƭŀ ƭƻƛ bh¢wŜΦ aŀƭƘŜǳǊŜǳǎŜƳŜƴǘ 

ƳŀƭƎǊŞ ƭŀ ōƻƴƴŜ ǾƻƭƻƴǘŞ ŘŜ ƴƻǎ ǾƻƛǎƛƴǎΣ ƭŀ ŎǊŞŀǝƻƴ ŘΩǳƴŜ ŎƭŀǎǎŜ Ł [ŀŎƘŀǇŜƭƭŜκ/ƘŀǳȄ ŀȅŀƴǘ ǊŜœǳ ǳƴ ŀǾƛǎ 

ŘŞŦŀǾƻǊŀōƭŜ ŘŜ ƭŀ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭΩƛƴǎǇŜŎǝƻƴ ŘΩŀŎŀŘŞƳƛŜΣ ƴƻǳǎ ŀƭƭƻƴǎ şǘǊŜ Řŀƴǎ ƭΩƻōƭƛƎŀǝƻƴ ŘŜ ƳŜǧǊŜ ƴƻǎ ŎƭŀǎǎŜǎ Řŀƴǎ 

ƭŜ ōŃǝƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ƳŀƛǊƛŜ Ŝƴ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŞ Ŝǘ ǊŞǎƻǳŘǊŜ ƭŜ ǇǊƻōƭŝƳŜ ǊŞŎǳǊǊŜƴǘ Řǳ ǊŀŘƻƴΦ bƻǘǊŜ ŎƻƳƳǳƴŜ ŘŜǇǳƛǎ ƭŜ 

ŘŞōǳǘ Řǳ wΦtΦLΦ ŀ ǘƻǳƧƻǳǊǎ Ƴƛǎ Ł ŘƛǎǇƻǎƛǝƻƴ ǳƴ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ŎƭŀǎǎŜ ǎǳǇŞǊƛŜǳǊ ǇƻǳǊ ǳƴ ŜũŜŎǝŦ  ƛƴŦŞǊƛŜǳǊ Ł ŎŜƭǳƛ ŘŜǎ 

ŘŜǳȄ ŀǳǘǊŜǎ ŎƻƳƳǳƴŜǎΦ !ǳ Ǿǳ ŘŜ ƭΩƛƳǇƻǎǎƛōƛƭƛǘŞ ŘŜ ǇƻǳǾƻƛǊ ǊŞŎǳǇŞǊŜǊ ǳƴŜ ǎŀƭƭŜ ǇƻǳǊ ƴƻǎ ǇǊƻƧŜǘǎ Ŝƴ ŎƻǳǊǎΣ ƴƻǳǎ 

ǎƻǳƘŀƛǘŜǊƛƻƴǎ ǉǳŜ ƭŜǎ ŘŜǳȄ ŀǳǘǊŜǎ ŎƻƳƳǳƴŜǎ ǇŀǊǘŜƴŀƛǊŜǎ ǇŀǊǝŎƛǇŜƴǘ ŬƴŀƴŎƛŝǊŜƳŜƴǘ Ł ŎŜǎ ǘǊŀǾŀǳȄΣ ŦŀǳǘŜ ŘŜ ǉǳƻƛ 

ƭŜ wΦtΦLΦ ŦƻƴŎǝƻƴƴŜǊŀ ŀǾŜŎ Ƙǳƛǘ ŎƭŀǎǎŜǎΦ bƻǳǎ ŀƭƭƻƴǎ ƴƻǳǎ ǊŀǇǇǊƻŎƘŜǊ ŘΩŜƭƭŜǎ Ŝǘ ƻǳǾǊƛǊ ƭŜǎ ŘƛǎŎǳǎǎƛƻƴǎ Řŀƴǎ ŎŜ ǎŜƴǎΦ 

 bƻǘǊŜ ŎƻƳƳǳƴŜ ǎΩŜǎǘ ŘƻǘŞŜ ŘΩǳƴ ƴƻǳǾŜŀǳ ǎƛǘŜ LƴǘŜǊƴŜǘΣ ŎƭŀƛǊΣ ŦŀŎƛƭŜ Ŝǘ ŎƻƴǾƛǾƛŀƭΦ ±ƻǳǎ ȅ ǘǊƻǳǾŜǊŜȊ ŘŜ 

ƴƻƳōǊŜǳǎŜǎ ƛƴŦƻǊƳŀǝƻƴǎ ǇǊŀǝǉǳŜǎΣ ƭŜǎ ƴƻǳǾŜŀǳǘŞǎ Ŝǘ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŞ ŘŜ ƭŀ ǾƛŜ ŎƻƳƳǳƴŀƭŜΦ ±ƻƛƭŁ ŘƻƴŎ ǳƴŜ ŀŘǊŜǎǎŜ Ł 

ŜƴǊŜƎƛǎǘǊŜǊ Řŀƴǎ Ǿƻǎ ŦŀǾƻǊƛǎ Υ ƘǧǇΥκκǿǿǿΦǎŜǊƳŀƳŀƎƴȅΦŦǊκ 

 [ŀ ǇŀǊǳǝƻƴ ŘŜ ŎŜ ǘǊƻƛǎƛŝƳŜ ƴǳƳŞǊƻ ŘŜ ƭŀ DŀȊŜǧŜ Ŝǎǘ ǊŜƴŘǳ ǇƻǎǎƛōƭŜ ǇŀǊ ƭϥŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ Ł ƴƻǎ ŎƾǘŞǎ ŘŜ 

ƴƻƳōǊŜǳȄ ǇŀǊǘŜƴŀƛǊŜǎΦ [ŜǳǊ ǇŀǊǝŎƛǇŀǝƻƴ ǇŜǊƳŜǘ ƭŜ ŬƴŀƴŎŜƳŜƴǘ ŘŜ ŎŜ ōǳƭƭŜǝƴΣ ŜǎǇŞǊƻƴǎ ǉǳΩƛƭǎ ȅ ǘǊƻǳǾŜǊƻƴǘ 

ǎŀǝǎŦŀŎǝƻƴΦ 

 9ƴ Ǿƻǳǎ ǎƻǳƘŀƛǘŀƴǘ ōƻƴƴŜ ƭŜŎǘǳǊŜ ƧŜ Ǿƻǳǎ ǊŀǇǇŜƭƭŜ ǉǳŜ ƧŜ ǎǳƛǎ Ł ƭΩŞŎƻǳǘŜ ŘŜ Ǿƻǎ ŀǾƛǎ Ŝǘ ŘŜ ǘƻǳǘŜǎ ƭŜǎ 

ǇǊƻǇƻǎƛǝƻƴǎ ŎƻƴǎǘǊǳŎǝǾŜǎ Řŀƴǎ ƭΩƛƴǘŞǊşǘ ƎŞƴŞǊŀƭΦ 

             ±ƻǘǊŜ aŀƛǊŜΣ   

                              tƘƛƭƛǇǇŜ /I![[!b¢   

Éditorial 



 Ces vîux ont ®t® organis®s dans la 

grande salle de la maison Bardy et plus 

de 180 personnes y ont assist®. Tout le 

conseil municipal dans son ensemble ®tait 

pr®sent, le d®put®-maire Michel 

Zumkeller, le s®nateur-maire C®dric 

Perrin, le pr®sident de la Cab d®put® 

maire de Belfort Damien Meslot, le 

pr®sident du conseil d®partemental 

Florian Bouquet, la vice-pr®sidente du 

conseil d®partemental Marie France C®fis, 

le conseiller d®partemental Patrick 

Ferrain, le maire dôEvette-Salbert Bernard 

Guillemet, le maire de Lachapelle sous 

Chaux Jean Claude Hunold, le maire 

honoraire de Sermamagny Marcel 

Gu®dot, lôancien maire de Sermamagny 

Bernard Fran­ois et lôancien maire de 

Cuneli¯re Thierry Chanson sans oublier 

bien s¾r une ®quipe de la gendarmerie,  

une des gardes nature, les diff®rents 

pr®sidents dôassociations et syndicats.  

 Dans son allocution le maire de 

Sermamagny Philippe Challant a donn® 

un aper­u de toutes les r®alisations 

effectu®es en 2015, les projets pr®vus en 

2016, il a remerci® les forces vives de la 

commune, les associations, les employ®s 

du village, les professeurs des ®coles. Il a 

accord® toute son estime aux 

parlementaires pr®sents pour les 

subventions re­ues et a dit  pouvoir 

compter ¨ nouveau sur eux pour celles 

demand®es en 2016. Il a termin® son 

allocution en remerciant toute lôassembl®e  

pr®sente et a formul® ses meilleurs vîux 

pour lôann®e 2016 ¨ tous avant de laisser 

la parole aux invit®s. Le vin dôhonneur a 

®t® servi par les conseillers municipaux 

avec le partage de la galette des rois, 

pr®par®e par Julienne Eme adjointe au 

maire et Marie No±lle Romary du CCAS. 

  Ont contribu® au succ¯s de cette 

c®r®monie: Les adjointes et adjoints: 

Annie Grasseler, Julienne Eme, Jean 

Pierre Grosjean, Serge Gremillot, les 

conseill¯res et conseillers: Agathe 

Forneville, Alexandre Binda, Pierre 

Clayeux, Didier Daubi®, Olivier Duflos et  

Didier Mazzoni. 

  

Les vîux du Maire 

Le 6 janvier 2016 la traditionnelle c®r®monie 

jeux  

 

Bertrand SCHENCK 

QUINCAILLERIE 

T®l®phone : 03 84 29 30 55         

        Rue du Camping 

 90200 GIROMAGNY 

      Maison fondée en 1859 : 5 Générations à votre service 

Depuis 1859, 157 ANS A VOTRE SERVICE  ET ENCORE POUR LONGTEMPS 



 

 

Le personnel de la mairie 

Marina Vizzaccaro 
 Marina occupe son poste depuis mars 2007, secr®taire en 
chef de la mairie,  elle a en charge les finances, lôurbanisme, les 
relations du personnel avec les ®lus. Elle dirige avec beaucoup 
dô®nergie et de disponibilit® sous la responsabilit® du maire la tenue 
devenue exigeante dôun service sophistiqu®. 

Claudine Dusautois 
 Claudine en fonction depuis juin 2012, elle a en charge 
les courriers, les compte rendu, le fun®raire. Elle seconde bien 
lôactivit® de plus en plus complexe du secr®tariat de mairie. 

Isabelle Humblot 
 Isabelle embauch®e depuis juillet 2012 est responsable de 
la maison Bardy, distribue tous les courriers, compte-rendu et 
gazette aupr¯s des habitants, elle a aussi en responsabilit® la 
travers®e de la RD 465 des enfants des ®coles. 

Maud Zimberlin 
 Maud a ®t® embauch®e en octobre 2008 comme 
secr®taire, elle est polyvalente, aide les responsables de la 
m®diath¯que par des actions de maintien des livres et ira 
®galement aider par des actions spontan®es aupr¯s des enfants 
du R.P.I. 

Pascale Enderlin 
 Pascale fait partie des effectifs depuis septembre 1999, 
elle a lôenti¯re responsabilit® de la m®diath¯que. G¯re 
parfaitement son travail de biblioth®caire ainsi que sa 
collaboratrice sous la responsabilit® de Annie Grasseler et 
Agathe Forneville. 

Jos®phine Rosselot 
 Jos®phine en contrat depuis juillet 2008 suppl®e Pascale 
¨ la m®diath¯que avec beaucoup de s®rieux. Elle aide au 
d®sherbage des livres, mise en rayon et tenue de tous les 
nombreux articles pr®sents dans une m®diath¯que. 

 

Cuisine 2  

1 kg de porc sal® (®paule ou jambon crus)  
1 pied de veau 
2 ou 3 couennes fra´ches 
İ litre de vin blanc sec 
2 gousses dôail  
1 carotte 
1 oignon 
1 tige dôestragon 
2 cuill®r®es de vinaigre de vin  
1 bouquet garni  
2 clous de girofle 
250 g de persil hach® 

 
Laver le morceau de porc. 
Le faire dessaler 2 ¨ 3 heures. 
Dans un fait-tout : mettre le porc, le pied 
de veau blanchi, les couennes, le vin 
blanc, lôail, lôoignon, la carotte, le 
bouquet garni, lôestragon, mouiller ¨ 
hauteur avec de lôeau, ne pas saler 
lôeau. 
Couvrir et faire cuire doucement 
pendant 2h30 mn. 
Laissez ti®dir. Sortir les viandes, ¹ter 
les couennes. 
D®taillez la chair de porc en petits 
morceaux, versez le vinaigre. 
Dans un saladier, alternez chair de porc 
et persil par couches, terminez par une 
couche de persil.  
Passez la cuisson ¨ la passoire (on ne 
doit pas retrouver la garniture 
aromatique dans le saladier). Versez la 
cuisson dans le saladier et mettre ¨ 
prendre en gel®e au r®frig®rateur. 

 
 A d®guster d¯s le lendemain avec un blanc de Bourgogne selon votre humeur (Bourgogne aligot®, 
Chablis, St-Romain etc.)  
 
     Le Chef:  Bernard FRANCOIS. 

 

 

 La Bourgogne rec¯le beaucoup dôautres sp®cialit®s culinaires ou alimentaires, nous y reviendrons 
dans un prochain bulletin. 
  

Une recette Jambon persill® ¨ la dijonnaise 



 

État - Civil  

 
 

Avis de naissance: 
 
 

    Nolan HEURTER      n® le 25/09/2015 

    Aleyna YETIS       n®e le 20/10/2015 

    Noah THIBAUT      n® le 25/12/2015 

    Lana JOBANNE      n®e le 02/01/2016 
    L®ane FAIVRE       n®e le 08/03/2016   
    Aymeric CARLIER                            n® le 21/03/2016 
 

 

D®c¯s: 
 
 

    10/09/2015 : Bleuette MORAND  n®e HOLTZ (82 ans) 
    07/12/2015 : Dominique BONI (93 ans) 
    18/01/2016 : Solange MARCONNOT n®e SAGET (96 ans) 
    03/03/2016 : F®licien BLAISON (86 ans) 
    03/03/2016 : Pierre LITOT (77 ans) 
    06/03/2016 : Corinne RENAUD n®e CAMPOS (54 ans) 

 

Cuisine 1  

 Ancienne province de France, et noms de plusieurs ®tats 

form®s au Moyen-Ąge. 

 Ce nom provient dôun peuple germanique de lôEst, les 

Burgondes, qui ont dans la premi¯re moiti® du V¯me Si¯cle ®tablit 

autour de Worms un ®tat d®truit ensuite par les Huns. 
 

En tant que r®gion g®ographique, la Bourgogne sô®tend autour de 

Dijon, carrefour des voies de passages vers Paris, la Champagne et 

les pays du Nord, la Lorraine, lôAlsace, les pays de la Loire et la 

Vall®e du Rh¹ne. 
 

Lôhistoire: 
 

 Le royaume de Bourgogne fond® par les Burgondes qui 

sô®taient install®s dans la r®gion au IV¯me si¯cle, entra dans les 

possessions m®rovingiennes vers le milieu du VI¯me si¯cle.  

 A lô®poque de Charlemagne, il comprenait toute la vall®e 

de la Sa¹ne et du Rh¹ne, la Provence et lôHelv®tie. 

 En 877, Charles le Chauve fait de la Bourgogne un duch® 

au profit de son beau-fr¯re Richard. 

 Peu apr¯s furent fond®s deux royaumes dont la r®union en 

933 donna le royaume de Bourgogne-Provences ou dôArles qui 

dura pr¯s dôun si¯cle. 

 Au d®but du VI¯me si¯cle, le roi de France Henri 1er donna 

la Bourgogne ¨ son fr¯re Robert. 

 Ce fut lôorigine de la premi¯re maison de Bourgogne, dite 

cap®tienne, qui sô®teindra sans post®rit® en 1361, le duch® faisant 

alors retour ¨ la couronne. 

 Mais en 1363, Jean le Bon lôen d®tache ¨ nouveau pour le 

donner en apanage ¨ son quatri¯me fils, Philippe, qui sô®tait acquis 

le nom de Hardi ¨ la bataille de Poitiers contre les anglais en 1356, 

et qui fut le fondateur de la seconde maison de Bourgogne, dites 

maisons des Valois. 
 

Ses successeurs seront :  
 

 Jean sans peur, assassin® au pont de Montereau en 1419. 

Philippe le Bon, qui pour venger la mort de son P¯re mettra en 

p®ril la monarchie fran­aise au cours des guerres civiles et 

®trang¯res, entre les Armagnacs et les Bourguignons alli®s aux 

anglais, qui, au Trait® de Troyes de 1420, r®ussiront ¨ faire 

d®signer le roi dôAngleterre comme h®ritier de la couronne de 

France. 

 Puis le Duc Philippe le Bon fera la paix avec Charles VII ¨ 

Arras en 1435. 

 Son fils Charles le T®m®raire, dernier duc de Bourgogne, 

sera par ses ambitions, un adversaire dangereux pour Louis XI. En 

plus du Duch® de Bourgogne, il poss®dait les Pays-Bas, la Flandre, 

lôArtois, la Picardie, le Luxembourg, la Franche-Comt® et le sud 

de lôAlsace. 

 Il r°vait dôunir ses possessions en sôemparant de la Lorraine 

et dôen faire un royaume. 

 Il fut tu® au si¯ge de Nancy en 1477, et comme il nôavait 

pas de fils, les territoires bourguignons du duch® firent 

d®finitivement retour ¨ la couronne. 

 Le mariage de sa fille, Marie avec Maximilien dôAutriche 

fit passer ¨ la maison de Habsbourg le reste de lôh®ritage 

bourguignon. 
 

Culture et £levage: 
 

 Par suite de la diversit® des sols et du relief, les ressources 

agricoles sont nombreuses et vari®es :  

c®r®ales, vignes, prairies, houblon, betteraves ¨ sucre, cultures 

mara´ch¯res,  exploitation de bois du Morvan. 

 Quant ¨ lô®levage il est aussi vari® : bîufs, porcs, volailles. 

Tout cela escort® de bons l®gumes du mara´chage ou de 

savoureuses pommes de terre qui tiennent tant de place dans 

lôalimentation. 

 Les fromages ne briseront pas la d®gustation, car ils sont 

aussi vari®s quôoriginaux : St Florentin et Soumaintrain, autun et 

surtout ®poisses, bicots frais ou durs comme cailloux de la 

Montagne, du Ch©lonnais ou du M©connais. Côest en les d®gustant 

quôon discerne une qualit® encore inaper­ue du vin. 
 

Sa gastronomie 
 

 Le Bourguignon qui est un des plus fines gueules du monde 

(comment en irait-il autrement pour ces go¾teurs du nectar ?), 

cultive un patriotisme r®gional voire local, que certains taxent de 

chauvinisme. 

 Cela-dit, reconnaissons que, fid¯le ¨ ses valeurs s¾res, le 

Bourguignon nôest pas un aventurier du palais. 

La meilleure cuisine bourguignonne ou nivernaise est celle que 

lôon mange entre amis, une somptueuse cuisine de m®nage. 

 £coutons un oracle, le chef Contour, qui op®rait au 

Chevreuil ¨ Beaune, ¨ la fin du XIX¯me si¯cle : 

ç Lôart v®ritable doit °tre assez f®cond et souple pour se plier ¨ 

toutes ses situations, et les plus humbles m°me ont droit ¨ ses 

jouissances. Voil¨ pourquoi les recettes provinciales sont 

conserv®es par les m®nag¯res avec amour presque avec 

byzantisme è. 

 Escargot gr®sillant dans son beurre aill® et persill® ou des 

rouges ®crevisses que se partagent lô®cole de la cr¯me et lô®cole du 

beurre dôescargot. 

 Les gens de Sa¹ne et du Doubs ne manqueront pas de 

pr®senter ici ç la meurette ou la pauchouse è, version paysanne 

de la bouillabaisse avec des poissons de rivi¯re gras pour se fondre 

dans la sauce au vin avec lardons, petits oignons et champignons. 

 Les îufs en meurette avec cette m°me sauce. A Clamecy, 

lôandouillette atteint sa perfection,  ç le jambon persill® è, 

sp®cialit® pascale, il offre dôadmirables tranches roses dans une 

gel®e piquet®e de vert. 

 On conna´t alors le sommet du plaisir gustatif avec les 

viandes aux fortes saveurs. Le bîuf bourguignon vulgaris® au pire 

sens dans toute la France, est un concerto en majeur autour de la 

viande, qui est impr®gn®e en proportions judicieuses du vin rouge, 

des petits oignons, des champignons et des in®vitables lardons. 

Plus d®licat encore (plus galvaud® aussi) voici le coq au vin. 

 Si côest la saison, le gibier appara´tra sur la table, son fumet 

somptueux magnifi® par les m°mes ar¹mes. 

 Mais nôoublions pas que, gr©ce au Charolais, la grillade et 

le r¹ti constituent des plats de r®sistance de choix. 

 

Bernard FRANCOIS. 

Suite au rattachement administratif et fusion de la Bourgogne ¨ notre Franche-
Comt®é 

Mieux conna´tre la Bourgogne 



 

Info secrétariat mairie  

 

Matin Apr¯s-Midi 
Permanence 
du Maire 

 Lundi 9h00 ¨ 12h00 14h00 ¨ 17h30  

 Mardi 9h00 ¨ 12h00 14h00 ¨ 19h00 17h30 ¨ 19h00 

 Mercredi Ferm® Ferm®  

 Jeudi 9h00 ¨ 12h00 17h30 ¨ 19h00 17h30 ¨ 19h00 

 Vendredi 9h00 ¨ 12h00 Ferm®  

 Samedi 10h00 ¨ 12h00 Ferm®  

Ferm® le 1er Mardi de chaque mois 
'03 84 29 21 37 
Fax 03 84 29 14 05 

Site Internet: www.sermamagny.fr 
Adresse courriel: mairiedesermamagny@wanadoo.fr 

 

Horaires dôautorisation pour les travaux de 

bricolage et de jardinage ¨ Sermamagny 
 

Du lundi au vendredi: 9h - 12h / 14h30 - 19h 

Samedi: 9h - 12h / 15h - 19h 

Dimanche et jours f®ri®s: 10h - 12h  

Au fil de lôeau 

 

 

  

        Les deux ®tangs sont ouverts ¨ la p°che 

¨ partir du 29 mars 2016 au 29 janvier 2017. 

 On y p°che la carpe, la truite, le carnas-

sier, la friture ainsi que la tanche et la perche. 

 Un week-end truites aura lieu le samedi 

30 avril et le dimanche 1er mai. 

  
 

Tarif des permis 

A lôann®e hommeééééééééééééé.80,00 ú 

 A lôann®e femmeééééééééééééé.60,00 ú 

 Moins de 16 ansééééééééééééé...40,00 ú  

A la journ®eééééééééééééé..éé.10,00 ú 

Juillet / Ao¾tééééééé...ééé...é.éé...40,00 ú 

 Association de p°che Au fil de lôeau 

£tang Mazarin route dôEloie Sermamagny 

Pour tout renseignement: ' 06 31 07 26 76 

Le Pr®sident: Michel ROUSSEL 



 Plus de 75 convives de notre commune, en 

compagnie de leurs conjoints ®galement invit®s, 

se sont retrouv®s fin janvier ¨ la maison Bardy, 

pour le traditionnel repas organis® par Monsieur 

le maire, pr®sident du Centre Communal dôAction 

Sociale, les membres du conseil municipal et les 

membres du CCAS. 

 Aujourdôhui, la commune de Sermamagny 

compte 186 seniors de 66 ans et plus et  8 nous 

ont quitt®s au cours de lôann®e 2015. 

Consid®ration et respect ont ®t® rendus ¨ notre 

doyenne du village, Marthe Garret et ®galement ¨ 

notre doyen Andr® Roby qui malheureusement fin 

janvier a rejoint le monde des ®toiles. Fid¯le 

participante et doyenne de lôassembl®e, Violette 

Grasseler nous a fait lôhonneur de sa pr®sence et 

®galement Jean Zaladz le doyen qui ont ®t® tous 

les deux r®compens®s par les membres du 

CCAS. 

 Dans son discours de bienvenue, Philippe 

Challant, maire, mis en avant tout ce que lôon doit 

¨ nos anciens, reconnaissance, respect, 

exp®rience et surtout la m®moire. Il a cit® un 

proverbe africain qui veut tout dire (un ancien qui 

dispara´t, côest une biblioth¯que qui br¾le). Il a 

aussi rappel® cette phrase:  ç Je pense que nous 

avons aussi besoin de votre bon sens, vous avez 

subi les heures sombres de la guerre et de 

lôoccupation, vous avez connu lô®poque o½ les 

changements nôont jamais ®t® aussi profonds et 

aussi rapides, quôils soient dans les techniques, 

dans le monde du travail, dans la structure 

familiale et dans les mentalit®s.  Ce pass® et ce 

v®cu ne doivent pas se perdre, il est de notre 

devoir de vous consulter è. Il termina son discours 

par la liste de ceux qui nous ont quitt®s en 2015 

et souhaita ¨ toutes et ¨ tous une tr¯s bonne 

ann®e 2016. 

 La journ®e se passa parfaitement bien, 

festive, conviviale et surtout dansante, au son de 

lôaccord®on de Vincent Carenzi qui a su animer 

dôune fa­on remarquable cette petite f°te. 

 Ont contribu® au bon d®roulement de ce 

repas, les membres du CCAS: 

 Mesdames et Messieurs Annie et Serge 

Grasseler, Julienne Eme et Philippe, Agathe 

Forneville et £ric, Claudine Dusautois et Fr®d®ric, 

Marie No±lle Romary, Marie France et Serge  

Gremillot, Didier Mazzoni.  

 Les bons dôachat ont ®galement  ®t® 

distribu®s courant d®cembre et une visite a ®t® 

rendue aupr¯s des Sermamagniens et 

Sermamagniennes r®sidant en maison de retraite, 

ils ont re­u un colis accompagn® de la carte de 

vîux du maire. 

 

Le repas des Anciens 

Le 24 janvier 2016 pour nos a´n®s de 66 ans et + 

  
  
        Cette ann®e, la commune de Sermamagny sôest hiss®e ¨ la 

deuxi¯me place du palmar¯s d®partemental des villes et villages 

fleuris, r®compensant le fleurissement effectu® en 2015, dans la cat®gorie des 

communes de 300 ¨ 1000 habitants. 

 

 Malgr® les grandes difficult®s li®es 

principalement ¨ la s®cheresse et aux vagues de 

chaleur qui ont s®vit au cours de lô®t® 2015, le jury 

a su r®compenser les efforts men®s par lô®quipe 

de Fleuraserm, impliqu®e dans lôembellissement 

du village. En tant que pr®sident, je ne peux que 

me r®jouir de cette situation et remercier 

chaleureusement tous les adh®rents, merci 

encore.  Le Pr®sident  £ric Hubner. 

 

 

Fleuraserm 

La commune de Sermamagny class®e deuxi¯me
 


